
TAGESKARTE – Samstag, 27. April 2024 
 11:30 Uhr – 14:00 Uhr & 17:00 Uhr – 21:00 Uhr 

  

Über eventuell enthaltene Allergene und Zusatzstoffe informieren wir Sie in einem detaillierten Ordner. 
 

UNSER PREISSCHMANKERL 
Schinkennudeln mit buntem Gemüse & Ei  11,50 
 

AUS DEM SUPPENTOPF 
Spargelcremesuppe mit Croutons   5,70  
 

KLASSIKER  
Kalbsrahmgulasch mit hausgemachten Spätzle und gemischtem Salat   17,90 
*Ochsenfleisch mit Meerrettichsauce, dazu Rahmwirsing  
und Petersilienkartoffeln   14,90 
*Schweinebraten in Dunkelbiersauce mit Semmelknödel und gemischtem Salat   13,90 
Schweinehaxe in Dunkelbiersauce mit Semmelknödel und gemischtem Salat   15,90 
 

GRILL  
Lachssteak mit Rahmspinat und Petersilienkartoffeln   19,90  
Filetsteak (250g Rohgewicht) mit Kräuterbutter, Kartoffel Wedges, dazu Joguhrt Dip  
und Salatbouquet    29,90 
Putenschnitzel auf fruchtig-pikanter Curryrahmsauce, dazu Kartoffelkroketten  
und gemischter Salat   17,90 
 

AUS UNSERER HAUSEIGENEN METZGEREI 
Leber Sauer mit Kartoffelpüree und gemischtem Salat   12,90 
 

Jetzt ist Spargelzeit… 
Portion Stangenspargel mit Sauce Hollandaise und Salzkartoffeln   16,90 
                                     wahlweise mit … 
-kleinem gebackenem Schweineschnitzel   23,90 
 

VEGETARISCH  
Zucchinischiffchen (gefüllt mit Couscous & buntem Gemüse) an fruchtiger Tomatensauce, 
dazu Petersilienkartoffeln und Blattsalat   16,90 
 

VEGAN 
Couscousbällchen (gefüllt mit buntem Gemüse & veganem Mozzarella) an fruchtiger 
Tomatensauce, dazu Blattsalat   15,90 
 

SALAT 
Griechischer Salat (Oliven, Feta, Paprika, Zwiebel, Gurke) und Toastbrot    13,90 
 

 
 
 

*die mit Stern gekennzeichneten Gerichte erhalten Sie auch gerne als kleine Portion 
 

GETRÄNKEEMPFEHLUNG 
Chardonnay Südtirol DOC „Altkirch“ - 0,125l     4,20 € / 0,25l     8,40 € 
Eleganter Duft von exotischen Fruchtnoten wie Ananas und Mango, am Gaumen harmonisch  
mit feinem Säure-Fruchtspiegel, langanhaltend im Abgang 

Primitivo di Manduria - 0,125 l      4,00 € / 0,25 l     8,00 € 
DOP Cantolio, ausgeprägter Duft von dunklen Früchten wie Kirsche und Pflaume, feine Würznoten,  
druckvoll am Gaumen, satte Frucht, fruchtbetontes Finish  

Umbestellungen sind gegen Gebühr von 1,00 € möglich! 
Speisen und Getränke inkl. 19 % MWST, Tip is not included! 


