TAGESKARTE Montag, 29. Januar 2024
17:00 Uhr —21:00 Uhr

Hotel zur Post

AUS DEM SUPPENKESSEL
Festtagssuppe (Nudeln, Leberspatzle, Gemusestreifen) 5,20

KLASSIKER

*Gespickter Hirschbraten mit Preiselbeeren, Butterspatzle und Blaukraut 17,90
*Sauerbraten mit Kartoffelknddel und gemischtem Salat 13,90

*Geschmorte Ochsenbackerl mit Kartoffel-Meerrettichstampf und gemischtem Salat 14,90
*Schweinebraten in Dunkelbiersauce mit Semmelknédel und gemischtem Salat 12,90
Schweinehaxe in Dunkelbiersauce mit Semmelknddel und gemischtem Salat 14,90

GRILL

Filetsteak (240 g Rohgewicht) mit Krauterbutter & Kartoffelwedges mit Dip 26,40
Skifahrerteller (kleines gebackenes Schnitzel, Naturschnitzel und Grillwirstel)

mit Paprikasauce, dazu Pommes frites und Butterreis 15,90

Badischer Ratsherrnteller (Filet von Schwein & Rind, Putenmedaillon) auf
Champignonrahmsauce mit Kasespatzle und gemischtem Salat 17,90

AUS DER METZGEREI
*Kalbsleber ,Berliner Art“ mit gebratenen Apfelscheiben, dazu Kartoffelpiree
und gemischter Salat 18,90

VEGAN & VEGETARISCH
Polenta Taler mit glasierten Austernpilzen, Tofuwdrfeln und gegrillter Paprika auf Rucolabeet,
dazu fruchtige Tomatensauce 14,90

*die mit Stern gekennzeichneten Gerichte erhalten Sie auch gerne als kleine Portion

GETRANKEEMPFEHLUNG

Chardonnay Sudtirol DOC ,Altkirch”-0,1251 3,70€/0,251 7,40€

Eleganter Duft von exotischen Fruchtnoten wie Ananas und Mango, am Gaumen harmonisch

mit feinem Saure-Fruchtspiegel, langanhaltend im Abgang

Primitivo di Manduria - 0,1251 3,70€/0,251 7,40€

DOP Cantolio, ausgepragter Duft von dunklen Friichten wie Kirsche und Pflaume, feine Wiirznoten,
druckvoll am Gaumen, satte Frucht, fruchtbetontes Finish

Umbestellungen sind gegen Gebiihr von 1,00 € méglich!

Speisen inkl. 19% MWST, Getranke inkl. 19 % MWST, Tip is not included!

Uber eventuell enthaltene Allergene und Zusatzstoffe informieren wir Sie in einem detaillierten Ordner.




